
Bouchées escargots 
Foie gras de canard entier poché

Saumon fumé de Norvège 
Cake foie gras et figues

Soufflés morilles et truffe d’été
Soufflés de la mer homard ecrevisses

Crème d’Artichaud à la truffe de Brumale 

P L A T E A U  A P E R O  D E  N O E L
6  P E R S  -  6 0 €   

P L A T E A U  M I X  C H A R C U T E R I E
F R O M A G E  D E S  F Ê T E S

6  P E R S  -  6 0 €  

MENU DE NOEL
Disponible 

sur commande du 19 au 24, 
puis du 28 au 31 Décembre

Pâté croute pintade et morilles
Saint Félicien truffé (La Mère Richard)

Beaufort AOP
Jambon blanc truffé

Terrine de foie de canard aux girolles
Tomme des prés à l’Herbe de Provence

Biscuits salés
Pain



MENU DE NOEL
Disponible 

sur commande du 19 au 24, 
puis du 28 au 31 Décembre

A commander avant le 18 Décembre midi par e-mail,
téléphone ou directement en boutique. 

Madame Planche - 3 Place de l’Eglise - Lentilly
07 65 18 78 77

P L A T E A U  F R O M A G E S  F E S T I F
6  P E R S  -  5 5 €  

Brebis à la truffe d’été
Comté AOP

Saint Marcellin
Tomme aux fleurs

Fourme d’Ambert AOP 
Confiture de griotte

Pain aux noix 

P R O D U I T S  F E S T I F S  A  L A  C A R T E

Saumon fumé de Norvège  - 72€/kg

Foie gras de canard entier poché - 60€/ kg
Foie gras de canard entier du Sud Ouest “Cuisson douce”
(vendu en barquette de 200 g) - 37 € 

https://www.google.com/search?q=Madame+Planche&stick=H4sIAAAAAAAA_-NgU1I1qDAxTzOxSDEyTk0yTDYxTk6zMqgwS0s1MTIysUg1SDEzsDQ1X8TK55uYkpibqhCQk5iXnJEKAD-Cxmc6AAAA&hl=fr&mat=CYfiXG_Z8CsXElcBqiIDwl6XTATR1vvS9CgYg3bardVIbSYj7MjkyC6ZUXnJW2vbAbhOz7NI2ABnz6eUR9AlHsj4sjX4wfkwwdOQrsu5TD2U8fRFWSlsVuXoKCQh1nHzonA&authuser=0

